
Recette clafoutis

T E M P S  D E  P R É P A R A T I O N  :  1 5
M I N

I N G R É D I E N T S

T E M P S  D E  C U I S S O N  :  4 5  M I N

P O U R  6  P E R S O N N E S

L A  R E C E T T E

Préchauffer le four à 180°C ou 
 thermostat 6.

Dans un saladier, mélanger la farine, le
sucre en poudre et le sucre vanillé.

Faire un puits et y mettre les œufs
entiers.

Bien délayer en versant le lait.

Une fois que tout est bien mélangé,
ajouter les cerises (non dénoyautées)
et le beurre coupé en morceaux.

Beurrer un moule et y verser la
préparation.

Enfourner 45 minutes.

A déguster tiède ou froid selon vos
goûts, régalez vous !

500 g de cerises
125 g de farine
4 œufs 
100 g de sucre
25 cl de lait
1 sachet de sucre vanillé
20 g de beurre ramolli





